
 

Situation problème 

 

Chaque français jette en moyenne 7 kg d’aliments encore emballés tous les ans. Pourquoi ? 

Principalement parce qu’ils ont été mal conservés. Cela créé du gaspillage et entraîne des risques 

de maladie. 

Conquérir une nouvelle planète nécessite d'en prendre soin et de s'assurer de bonnes conditions 

de vie. 

Problème : Comment conserver au mieux les aliments ? 

 

Consignes livre pages 183 et 184 

 

Doc 1 p 183 : Ranger chaque aliment présent sur la table (document 1) dans le réfrigérateur, 

le congélateur ou l’un des placards pour le conserver le plus longtemps possible. 

Expliquer vos choix en utilisant les documents de la page 184 et en suivant l'exemple. 

Répondre sur le cahier en faisant attention au soin et à l'orthographe. 

 

EXEMPLE : 

Le miel est un aliment ne contenant pas d'eau (document 4), les microorganismes ne peuvent 

donc pas se multiplier à l’intérieur, il sera donc conservé dans un placard. 

 

Activité 5 : Conserver les aliments à la maison Questions MI MF MS TBM 

1.3 : Ecrire     

1.2 : Rechercher des informations utiles     

4.1: Organiser les informations 

 

Activité 

    


